
( 성 인 바 리 스 타  체 험  ) 강 의 계 획 서
프로그램명 성인바리스타 체험 강 사 명 배정현

강의일시
1차 7월29일(수)
2차 8월5일(수)
3차8월12일(수

시간 : 18:30~19:30
참여인원 15

목표 및 운영방향 누구나 쉽게 참여할 수 있도록 기초 과정 중심으로 운영하며, 에스프레소와 핸드드립 커피 추출의 
기본 원리를 이해하고, 직접 실습함으로써 커피 제조 능력을 향상시키는 체험 과정이다.

준비물

센터 준비물 커피머신 / 그라인더

강사 준비물 원두 / 우유 / 기타 부재료 

개인 준비물  미니 텀블러 / 개인 앞치마 

단계 프로그램 내용 비  고

1차 
- 커피학 개론 
- 커피머신 및 그라인더 사용법 설명
- 커피에스프레소 올바른 추출법 및 시음해보기 
- 에스프레소 베리에이션 해보기 ( 설탕 , 초코 , 크림 ) 

2차
< 카페메뉴 만들기2  >
- 라떼만들기 ( 하트 디자인 해보기 ) 
- 라떼아트 핀에칭 1 ( 커피표면에 초코 및, 핀을 이용 그림그리기 )

3차

<핸드드립 체험 >
- 핸드드립 소개
- 핸드드립 올바른 추출방법 설명 
-  서로다른 커피를 이용한 맛의 차이점  비교 
-  향미 평가 해보기 

기타사항


